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推薦序

增廣酒聞的奇妙好書
推薦序

永智先生這本《頂級酒莊傳奇》是一本奇

妙、引人入勝的好書。這不僅是一本給美酒愛

好者按「園」索驥，認識全球最知名三十三家

頂級酒莊的入門書；更是一本給已浸淫在美酒

世界好一陣子、早已品嘗過這些名園佳釀、甚

至熟知其滋味的老酒客們，讓他們了解這些好

酒的釀造者到底有過哪些動人的經歷，以及瓶

瓶美酒當中到底有哪些非凡的特點。

要撰寫這本特別能吸引「老飲家」的「行家

書」，絕不能只靠一些國內外酒書、酒文章的

拼拼湊湊即能寫成，本身一定要是一位味蕾已

能熟辨出千百瓶各式平凡無奇，以及各種等級

佳釀的「老飲家」。書中三十三家酒莊大多為

法國酒莊。法國酒莊，正如同其他歐洲酒莊，

以及其他法國產業（精品時尚產業例外）一

樣，有個普遍存在的通病——「英文資訊化」

的高度貧乏，任何相關的資訊都以法文，鮮少

以英文來呈現。而法國社會也比其他國家更重

視葡萄酒產業，每年葡萄的收成品質好壞，都

視為舉國大事。早在世人還忙於解決果腹之憂

的三百年前，法國專制王權已將國家權力的焦

點盯在種植葡萄的小百姓身上，這也造就了法

國擁有全球最早，也算最合理、最科學的葡萄

酒管制法規制度。

一國當中，自認為是美食家或品酒家的國

民比例，法國一定是全球比例最高的國家，

每年對新出產葡萄酒的介紹評論，篇章不知凡

幾，所以能通過真、假品酒家長年檢驗過關，

公認為法國頂級酒莊，這個桂冠絕不像其他國

家的頂級酒莊，來得容易取得，其中毫無任何

僥倖的可能性。法國酒客及食客以挑剔、甚至

無情無義聞名。君不見每年米其林美食評鑑出

版後，時有所聞餐廳主廚因星等降級而自殺身

亡。新聞上報後，眾食客最多聳聳肩、裝出莫

可奈何的表情，看不到一絲對大師們的痛惜及不

捨，他們不也為法國美食奉獻一輩子的青春？

所以如要真正深入了解法國葡萄酒，法文是

一把不可或缺的鑰匙。一旦能夠擁有這把入門

鑰匙，便能隨意攫取浩瀚如海般的酒國資訊。

認識永智先生已有十餘年之久，他是我十

分敬重的酒界友人。謙謙君子的外表、胸中累

積無以數計的美酒觀點。他屬於台灣葡萄酒界

近十年來少見的酒學才子。這些少數、不超過

十個手指頭可以數出的酒界寵兒，大多在法國

學過酒類相關專門知識，回國後泰半能學有致

用，不是在業界替台灣消費者尋覓進口法國好

酒，就是撰寫酒文章、發表評論，大大豐富台

灣的世界美酒資料庫。這批「留法軟性工程

師」為台灣的飲食文化添繪了無數道的彩紋，

真是美不勝收。這也是整個華人世界在美酒資

訊方面，台灣穩居第一的例證。

我有幸早於其他讀者先拜讀永智兄這本大

作，其文筆之流暢、內容之吸引人，彷彿一條

魔索將我牽引得不捨闔本，居然一夜拜讀完，

果真淋漓暢快！豈能不向美酒同好強力推薦這

本增廣酒聞的奇妙好書？

大法官、《稀世珍釀》作者

陳新民

序於2009年盛夏初期
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Forword

以真情萃取，以文字陳年
推薦序

浮沉於茫茫的葡萄酒海，許多享有盛譽的

頂級酒莊，用歷史及智慧掛上了「喝我」的標

籤，許多人第一（也是唯一的反應）就是喝喝

喝，這當然沒什麼不好，不過劉永智花了五年

寫成這本《頂級酒莊傳奇》，顯然他不打算匆

忙行事。

如果只是喝喝喝，不講究年分，全書三十三

家酒莊，頂多半年應該就可以喝完。但是許

許多多的人事物，那些封存於軟木塞與酒瓶之

間的枝理細節，作者以真情萃取，以文字陳

年。對人，他寫樂華莊園（Domaine Leroy）

的拉魯女士（Lalou）敏感果決，酒如其人；

論事，回應漫畫《神之雫》有關艾曼紐爾．胡

傑（Emmanuel Rouget）一節，釋疑補闕；寫

物，作者細論波爾多五大酒莊發酵槽的材質及

形狀，獨具觀點。以上種種，皆非普行之喝喝

喝文化所能全面觀照。若視名酒為藝術品，

《頂級酒莊傳奇》在知性與感性之間，繫上了

成就品味的重要關鍵。

這樣一本葡萄酒著作，既非名酒點將錄，也

非佳釀出草集。全書雖以酒莊專訪形式呈現，

但文起筆落，卻是作者以心相許的葡萄酒世

界：憂艾瑞克．盧梭（Eric Rousseau）後繼無

人，喜尚．尼可拉．梅歐（Jean-Nicolas Méo）

It was all very well to say " Drink me ", but the wise little Alice was not going to do that in a hurry. 

――Alice in Wonderland

繫在酒瓶上的標籤寫著「喝我」，這當然沒什麼不好，但是聰明的小愛麗絲並不打算匆忙行事。

──愛麗絲夢遊仙境
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推薦序

不輸前輩。有別於名士睨視眾生的筆調，作者

發抒己見的所飲所思，更讓《頂級酒莊傳奇》

展現閱讀的情感空間。試想旅途秋夜，若非寄

情酒食，何來傳神一段「在淡季的托斯卡尼深

秋，我的飯友是狐，不是人。」

情感之外，本書析事論理之處，揮灑自如，

此乃《頂級酒莊傳奇》陳年實力之展現，有心

者可細察各段落及註釋：像是談貴腐葡萄的幻

化之奇，「利帕索」（Ripasso）釀酒法的變

革及復興，甚至Bonny Doon Vineyard所用「高

敏感度晶體成像」（Sensitive Crystallization）

讀酒術；若篇幅較長如「自然動力法」，則另

以專文處理。更可觀者在於：作者對藝文本有

涉獵，信手拈來，以「偉大的心靈總是雌雄同

體」寫Château Margaux；以「白酒如貓」比擬

變化繁複、不迎人討喜的Coulée de Serrant。

雖說足踏四國、行腳千里，書中也建議將Dal 

Forno以本地脆皮烤鴨相配。識酒者讀之不免

會心一笑，坐看旅者悠遊名園之間。

常言「喝酒靠緣分」，若將飲酒套用在閱

讀，道理其實似乎也有幾分相通。讀者與其忖

度本書哪些酒莊應否出現，不如細品與作者結

緣的「阿爾薩斯」和「教皇新堡」章節。現下

台灣葡萄酒文化，知識無價、交易為先：觀乎

葡萄酒商的數目，遠比相關著作還多；酒友花

在一瓶酒的預算，更勝於全年買書的錢。若堅

信百聞不如一喝，但百喝之後是否願意一聞

呢？《頂級酒莊傳奇》羅列多款好酒，儘管那

些繫在酒瓶上的標籤都寫著「喝我」，但作者

並不打算匆忙行事，希望讀者也是。

「葡萄酒講談社」屈享平／HP

http://wineschool.com.tw
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Preface

風土之酒，上帝的手稿
自序

武林之中，各大門派莫不以獨步秘技行走

江湖，酒林亦是如此，尤以葡萄酒之內蘊最為

繁複。筆者嘗酒數載，雖不成精但略有心得，

酒香穿筋鑽骨，遂興起前往多家名震遐邇酒莊

實地採訪的念頭，竟也不知不覺累積了若干眼

界，在一些名莊啖過一些「稀世珍釀」，也品

過一些「醉人佳釀」。稀，因量少而追逐者

眾；醉，因感動且單純莫名。

坊間曾出現過談論世界各大名酒的專書，

主題雖然相近，但筆者於此將盡量發抒個人之

所見、所飲及所思，而非單純引經據典紙上談

兵。本書以酒莊專訪的形式呈現，為求其深

度，是以筆者必至少親訪一次，甚至三度造

訪。不只談論酒莊天下第一名釀，也談其身段

較柔軟、價格較親切的佳釀，若連日常酒釀都

精采脫俗，足以證明其釀技之厲害，而「平

民」如我也能見諸好酒。

原打算於每篇專訪文末附上個人品酒筆記

及評分，但限於篇幅，只得發表在筆者所設的

Jason's VINO網站（Jasonsvino.com）。全書

介紹酒莊共計三十三家，而網站上的品酒筆記

已累計有三百多筆，日後若有機會品飲到相同

酒莊相關酒款，會再隨時網上更新。上述品酒

筆記都是以先白後紅，先淡後濃，先酸後甜，

先幼後老的規則排序，讓讀者在品嘗某酒莊一

系列酒款時，也能大略依此排序飲用。每則品

酒筆記末尾都會附上品飲日期供讀者參考，因

同款酒十年後再飲，風味鐵定不同，這也是讀

者參考時須留意的地方。

許多人批評美國酒評大師羅伯‧派克

（Robert Parker）的評分過度影響酒價，譏其

口味獨裁，只能代表「美式說法」。若不贊同

派克觀點及口味，翻翻這本《頂級酒莊傳奇》

或他人所寫所評，定有可觀之處。品酒活動除

了基本的品酒技巧，其實大部分都屬於審美行

為，而審美關乎品味，若彼此臭味相投，那麼

請隨我，若覺筆者「臭美」，那麼請隨緣。

書中介紹的酒莊都是一時之選。全書分為

十一章，各章都以導言開場，繼而介紹經典酒

莊。如此寫法是為了方便讀者閱讀，不致見樹

不見林，一瓢飲便說滄海就是這樣。各大名莊

釀酒人長期依其至真、至善、至美信仰釀製酒

款，觀念不同，釀酒風格自然殊異，而這正是

葡萄酒精采迷人之處，每支酒都是風土之作，

也都是上帝的手稿。

劉永智

※筆者葡萄酒分數評比以10分為理想上不可臻至的烏托

邦最高境界。6-7分為品質差強人意勉強可接受，7-8分

為釀酒技術無偏差口感尚完整，8-9分為風味頗佳且風

格顯現的佳釀，9分到9.5分是風味細節優雅度兼具的釅

釀，9.5以上則是餘韻繞樑天之美祿。

 Jason's VINO網站：http://jasonsvino.com
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Premiers Crus
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法國 ∣ 波爾多∣ 五大酒莊∣ 導言：1855年分級之前⋯⋯

1855年分級之前⋯⋯

常有人武斷說，波爾多1855年分級制度只

是過時的歷史產物，許多榜上有名的酒莊盡

靠此分級祖產過活，且「彷彿只要看到酒標，

就可逕下判斷，品味被掏空得只剩下標籤及傳

統」；這個說法僅是「表面以上，真實未滿」。

的確，當時主要是依據葡萄酒仲介（Cour-

t ier）提供當年各莊酒價而產生此份分級名

單，然而這酒價裡其實還隱含了酒質及風土實

況，並非僅根據1854年單年數據，也非僅根據

前此五年或前此十年，而是根據至少百年以上

的數據及經年累月的專業判斷而來。此份名單

的產生時機，眾所皆知，乃因當年巴黎萬國博

覽會的舉行，由拿破崙三世責付波爾多工商會

（Chambre de Commerce de Bordeaux）執行分

級，而工商會的諮詢對象則為介於酒莊與酒商

之間的專業葡萄酒仲介。

傑佛遜分級

後來成為美國第三任總統，亦即美國獨立

宣言主要起草人的湯瑪斯．傑佛遜（Thomas 

Jefferson, 1743-1826），於任派駐法大使期間

的1787年至波爾多一遊，在葡萄酒仲介的安排

下參觀梅多克（Médoc）及格拉夫（Grave）地

區多家酒莊，並寫下許多參訪筆記，後人根據

其記錄整理出一份「傑佛遜分級」。雖然傑佛

遜以葡萄酒行家聞名於世，故其排名資訊頗可

信賴，然而其參訪時間不過短短七天，實難置

信他能對各莊酒質、風土、釀造方式及歷史等

資訊快速擷取消化後，擬出一份可信的評比名

單，因此其資訊來源，應該主要源自葡萄酒的

仲介們。

1787年的「傑佛遜分級」中僅有十六家列級

酒莊，分成三級，三級之下是一般品質酒莊。

令人驚奇的是，其中排名一級的四家酒莊，與

六十八年之後出現的1855分級名列一級的四家

完全雷同：即為瑪歌堡（Château Margaux）、

拉圖堡（C h â t e a u  L a t o u r）、歐布里雍堡

（Château Haut-Brion）及拉菲堡（Château 

Lafite）。而「傑佛遜分級」的二級酒莊裡的五

家酒莊，除了Château Kirwan在1855分級裡列

為第三級，其餘四家均被兩份分級名單列為二

級酒莊，分別是Château Rausan-Ségla、Château 

Gruaud-Larose、Château Dufort-Vivens，以及

1787年被稱為Château Lionville，而後分成三家

的Château Léoville Las Cases、Château Léoville-

Poyférré及Château Léoville -Barton。此外，木

桐堡（Château Mouton Rothschild）被傑佛遜列

為第三級，而1855分級列為第二級，目前則名

列一級酒莊。以上兩份評級名單的三級酒莊列

表差別較大，這裡不多述。

兩份相差將近七十年的評比名單，竟有如

此相似之巧合，是英雄所見略同？不，前面說

過，傑佛遜的資料乃參照1787年時代的仲介專

業經驗，因此應該說，相差六十八年的仲介經

驗傳承及觀察，證實兩個時代專業人員的所見

略同。而1787年的葡萄酒仲介的看法，又承自

幾十年甚至百年前的觀察及酒價紀錄。因此，

1855分級並非只是因循苟且、過時陳腐的傳

統，而是歲月見證酒莊酒質表現的最佳鐵証。

Introduction
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波爾多市Place des Quinconces廣場，燈具
基座常以古代商船為造型。
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法國 ∣ 波爾多∣ 五大酒莊∣ 導言：1855年分級之前⋯⋯

當然，有論者會提出1855分級名列五級的

Château Lynch-Bages，其酒質常常超越五級水

準，或可名列三級酒莊云云；確實，該莊表現

優秀，確實值得嘉許。然而，讓我們來檢視五

大酒莊之一的瑪歌堡，該莊於1960年代末及

1970年代初，因Ginestet家族遭遇財務困難，

投資無以為繼，於是酒質日趨下降；1977年

起，改由希臘裔的Mentzelopoulos家族接手，

以重金投資，1978年分的瑪歌堡即有絕佳表

現。由此可證，風土潛質為永恆資產，人世變

遷，時不我予，雖時而難免，但若只因瑪歌堡

連續十年表現欠佳，便斷然將之降級，實乃一

時不智，永世悔恨。

切莫誤會，筆者絕對贊成1855分級能全盤

重新審視，讓良者出頭，劣者退位；畢竟當時

由葡萄酒仲介意見主導的分級並非聖經，且人

非聖賢，誤判也在所難免。筆者只是不希望前

人經過幾世代的心血努力，淪為粗簡論述的祭

品。倘若再次評比，相信五大俱樂部的現有榮

譽會員，依舊能穩住寶座（或許會有第六大出

現？）。料想變動較大者應是四、五級的列級

酒莊。以下將詳述的一級五大酒莊，均位於絕

佳礫石之地，連甜酒王者「伊肯堡」（Château 

d'Yquem）也不例外。礫石恆久遠，一顆永

流傳。◆

波爾多市港口景色，昔日為繁忙商港，今日則寂靜許多；此為城市遊覽觀光船。

※作者註1：「傑佛遜分級」詳細排名可參閱《1855, A History of the Bordeaux Classification》（Dewey Markham, 

JR.著）；或參考網址http://en.wikipedia.org/wiki/User:Murgh/Jefferson's_classification_of_the_wines_of_

Bordeaux。

※作者註2：以瑪歌酒村的Château Palmer來說，由於1855年分級之際，該莊正處於重整階段，因而僅被列為三級酒莊，

然其部分地塊品質實可媲美一級的瑪歌堡，1970年代，其酒質更勝瑪歌堡，或可改列為二級酒莊；而同村列為二級的

Château Lascombe，在1950年代，由以Alexis Lichine（1913-1989）為首的美國聯合企業家共同購下後，擴大原有園

區面積，使得許多地塊品質並沒有二級水準，近來酒質及酒價也未能反應二級水平。因此重審1855分級實屬必須，然而

1855分級前的歷代經驗積累也極其重要。
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知性貴族 
Château Lafite Rothschild

清晨，驅車前往波爾多五大酒莊之一的「拉

菲堡」（Château Lafite Rothschild），窗外霧

中風景，隱隱約約，溫婉而綺麗。拉菲堡紅酒

嘗來不也就如此，知性內斂，含蓄婉轉，教養

得宜，貴族風範令人傾心懾服；1855年分級

之際，其列名一級酒莊龍首，決非僥倖。雖然

1960、1970年代酒質略弱，酒迷引以為憾，然

而自1985年起，酒莊聲威重振，連續的1985、

1986及金三角1988、1989、1990年分，接有之

後的連番佳作，都足證明其世界名釀的實力！

行至莊前，悠閒別墅莊園景象映入眼簾。酒

莊總管薛瓦列（Charles Chevallier）大步前來

迎接，雖然一派西裝領帶高挺模樣，但口音沉

厚，帶有莊稼漢的豪爽俐落。他掌管拉菲堡的

一切事務，從種植、採收、釀造，甚至銷售，

面面俱到；目前城堡酒質臻至前所未有之巔

峰，薛瓦列乃幕後功臣。

拉菲堡歷史悠長，最早可追溯至西元1234

年；其歷史巔峰有兩個重要時期，一是十七

世紀晚期，於尼可拉．亞歷山卓．西谷侯爵

（Nicolas-Alexandre de Ségur, 1695-1755）掌

管時期，他同時擁有拉菲堡、拉圖堡及卡隆．

西谷堡（Château Calon-Ségur），可謂富甲一

方，權傾一時，為他贏得「葡萄園王子」（Le 

Prince des Vignes）的美名。

之後園主多次更迭，直至1868年，詹姆士．

羅其德男爵（Baron James de Rothschild）以將

近五百萬舊法郎的天價標下拉菲堡，再度開啟

另一家族的釀酒王朝史；目前的莊主艾瑞克．

羅其德（Eric de Rothschild）為詹姆士男爵的

後代，酒莊總管薛瓦列和其共事已經有三十個

年頭之久。

入酒窖參訪前，我們在一幅拉菲堡葡萄園地

形圖前停下腳步，薛瓦列以長桿在圖上指點，

解釋各塊地的差異：「Carruades是拉菲堡其中

一園的名稱，而拉菲堡的二軍酒稱為Carruades 

de Lafite，它並非全以年輕樹藤的果實釀酒，

當中也摻有老藤葡萄，再加上部分拉菲堡一軍

所淘汰、品質稍遜的酒液混調而成。」其實自

1874年起，拉菲堡便開始生產二軍酒，算是二

軍酒的濫觴，酒質近來尤其優異；但價格較之

七、八年前，已翻漲了四、五倍之譜，幾乎逼

近一級酒莊歐布里雍堡的酒價。

拉菲堡在某些年分會製作特殊瓶裝，一方面

具有紀念意義，一方面也提高假酒的仿製難

度；此為1945年的拉菲堡，以橢圓標起年分
數字。
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據2009年4月分《品醇客》葡萄酒雜誌報

導，拉菲堡二軍酒在「倫敦國際葡萄酒交易

所」（Liv-ex）的高級酒交易指數上表現亮

眼，占整體交易金額的4.6%，為交易金額排名

第六的酒款，甚至超越白馬堡（Château Cheval 

Blanc）及貝翠斯堡（Château Pétrus），而這

大多要拜亞洲收藏家無法滿足的需求所賜；以

全球經濟新重心的中國大陸而言，拉菲堡也是

五大酒莊中最受歡迎者，一方面是因拉菲兩

字發音容易，另一方面則因其產量居五大之

首，平均年產四萬箱（葡萄園總面積達100公

頃）；酒價雖高，但購取容易，成為此酒在新

富國攻城掠地的優勢。

四百八十人採收大隊

到訪當時，正值葡萄樹勃發嫩芽的4月底，

除酒窖裡十來名工人忙進忙出，酒莊其他角落

一片沉寂。然而這都是一時假象，莊裡平時有

一百二十名雇員，秋季採收時，酒莊還須外雇

三百六十名採收者，除了能盡量減少不必要的

機械作業，也能將採收時間壓縮在十天左右；

1980年代，採收編制不如現在龐大，採收時間

須拉長到二十天，因此會早些作業，難免會採

收到未達完美熟度標準的葡萄。

拉菲堡的葡萄篩選作業非常嚴謹，但作法

上不像許多酒莊在葡萄運送到釀酒廠後，才用

葡萄篩選輸送帶進行篩選，而是直接將篩選輸

送帶移至葡萄園。採收時，由五名採收工搭配

一名搬運工，搬運工將葡萄籃搬到篩選輸送帶

旁，將葡萄倒到輸送帶上進行篩選，一籃尚未

篩選完不會倒入第二籃，以免魚目混珠；如此

一來，在運回釀酒廠的過程中，不會產生健康

葡萄及沾霉葡萄共處一籃的情況，而污染了葡

萄，可謂思慮周詳。

難忘木槽

釀酒上，拉菲堡也備有許多不鏽鋼桶。這些

自動溫控的不鏽鋼釀酒槽，可將來自多樣地塊

的葡萄分別釀製，提煉各異秉性，供每年3月

最終混調時運用。原有的大型木造釀酒槽依舊

使用，也沒有全面更新為不鏽鋼槽的計畫；酒

莊認為木槽在發酵時，升降溫較溫和，是其優

點，如同燉鍋（木槽）與快鍋（不鏽鋼槽）的

差別，當問及兩者對最終酒質的影響時，就像

筆者曾經採訪過的多數名莊，本莊總管也說不

上真正的差別為何；除了溫度的控制，布根地

1855年分級之際，拉菲堡列名一級酒莊之首。
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1

1.　拉菲堡釀酒窖外觀。

2.　1999年分拉菲堡，因應當年8月11日的日全蝕現象而製作的特
殊瓶裝。

3.　2005年分拉菲堡特殊瓶裝上的天秤，一邊是風調雨順，一邊是
陽光滿溢，造就出難得一見的精采年分。

4.　1985年分拉菲堡，特殊瓶裝記錄該年哈雷彗星回歸現象，下回
看見哈雷彗星要等到2061年左右。

2 3 4
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名莊DRC的主釀酒師貝納．諾貝雷（Bernard 

Noblet）主觀認為木料具有人文的溫潤質感，

是他堅持木槽的原因之一。

由於木槽發酵似乎多了些難以言喻的好處，

所以一軍正牌的拉菲堡是以木槽發酵，而二軍

Carruades de Lafite則以現代光潔的不鏽鋼槽發

酵。本莊的釀酒程序相當傳統，發酵期間採

取一天兩次淋汁（Remontage；由底部抽出發

酵中的葡萄汁，將之導淋到酒槽頂端的葡萄皮

層，加強皮汁的接觸以利萃取），發酵後讓酒

汁和葡萄皮繼續浸泡約三星期。

「發酵後期的泡皮時間長短，取決於每桶酒

的發展進程，或延長，或縮短，需要每日汲酒

品嘗，才能作出最佳判斷。」薛瓦列道，「每

桶酒，我都當成兒女呵護看顧，伴其成長，適

時予以協助！」

拉菲堡設有專屬的橡木桶製造廠，以方便控

制木料來源，並確保實行兩年木料自然風乾的

程序；尤有甚者，在於控制木桶的燻烤程度，

藉此微調酒款風格。相對於多數酒莊採取中度

（M）及中重度（M+）的燻烤程度，拉菲堡

則採取輕度級數的中輕度（M-），即Medium 

Minus水平，以降低木桶對酒款風格的過度影

響；如此殊異的作法，也是成就拉菲風格雅致

的要素之一，乃「減法所得出的優雅」。拉菲

堡的製桶廠每年可生產兩千個陳酒用橡木桶。

拉菲堡正牌酒不論年分都使用100%新桶，二軍

酒則依年分使用20%到50%的新桶，其他則用

正牌酒使用過的兩年舊桶。

2003傳奇

2003年法國遇上世紀熱浪，奪走上千人性

命，尤其在未裝設冷氣空調的醫院病房，許多

體弱高齡的病患都難逃劫數，但該年卻寫下法

國葡萄酒史傳奇的一頁。「拉菲堡2003年分

採收期自9月8日起，9月底便結束，較往年提

前許多，乃曠世僅見的奇異年分；當年的採收

時機很難拿捏，然而該年分酒質卻只能以『驚

奇』兩字來形容！」

1 2 3

1.　1811年的拉菲堡古董舊式酒瓶；當年有彗星通過，肉眼可見，此天象
也在俄國文豪托爾斯泰的《戰爭與和平》小說裡出現過。

2.　拉菲堡依舊使用木造釀酒槽釀酒。

3.　左為二軍酒Carruades de Lafite；右為Château Duhart-Milon，屬同
一集團酒款，品質優良。
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釀酒窖入口處一景。
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薛瓦列繼續解釋：「2003年9月初以儀器測

試時，葡萄的酸度顯然過低，著實令人憂心；

不過，當我實際品嘗葡萄果粒及隨後發酵的酒

汁時，卻驚覺酸度非常優雅和諧，反而以絕佳

的均衡令人讚嘆。如今看來，當時真是虛驚一

場，而該年酒質也果真不可限量！」之後的特

出年分，則是大家耳熟能詳的2005年，而新近

的2008年分也相當優秀，加上遇上全球景氣不

振，預售價格狂瀉，反而帶動起另一波的購買

熱潮。

葡萄園裡的品種組成，約為70%的卡本內－

蘇維濃（Cabernet Sauvignon）、25%的梅洛

（Merlot）、3%的卡本內－弗朗（Cabernet 

Franc）和2%的小維鐸（Petit Verdot）葡萄。

然而拉菲堡的瓶中組成每年平均約有80%以上

的卡本內－蘇維濃，比例相當高，1961年分甚

至以100%的卡本內－蘇維濃釀成；每年略有調

整，純依品嘗結果決定品種成分的比例，要點

在混調出拉菲堡的貫有特色。

「較少使用小維鐸和卡本內－弗朗，是因

其成熟不易。雖然兩者成熟時，香氣及口感都

相當令人激賞，但若缺少一絲成熟度，便會帶

有青澀梗味。它們就像作菜時的香料，質素好

時，一丁點便能收畫龍點睛之效，添多了反成

壞事！」薛瓦列點出這兩個二線品種的特長及

限制。

二次重訪時，酒莊種植主管波菲雷（Régis 

Porfilet）表示，小維鐸尤其難纏，怕濕又不易

成熟；卡本內－弗朗即便成熟度略嫌不足，還

可釀出差強人意的酒款，在許多國家也能見到

卡本內－弗朗的單一品種酒款，而小維鐸則只

能當作稱職配角，並必須達到完美熟度才能進

入最終混調。通常會進入混調的小維鐸，都來

自園裡植於1933年的老藤。前些年，若有小

維鐸樹株老病枯死，都會以「小維鐸無性生殖

系400號」重植，然而成效有限。目前本莊正

實驗以1933年老園樹株進行「馬撒拉選種」

（Sélection Massale），企圖複製優質老樹基

1.　酒窖工人正以溫水清洗橡木桶，桶子下方有一旋轉噴水器以利清洗。

2.　窖內階梯一景。

1 2
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因，以培育同基因的小維鐸；若實驗證實馬撒

拉選種樹株優於無性生殖系400號，便會以前

者為重植首選。

拉菲堡曾經坐擁2公頃的白色品種葡萄園，

只不過在1960年代晚期已全遭拔除，至為可

惜。薛瓦列指出，拉菲白酒的品質高尚，只供

家族自用或烹調，並未外售。目前拉菲堡的酒

窖還留存有幾瓶1959和1962年分的白拉菲（最

後年分為1962），見證其過往家族史。行經兩

三間小室，再上下三兩階階梯，我們來到一道

暗濕的長廊。

1806老拉菲

陰暗酒窖長廊並不靜謐，時而來回穿梭著工

作用的小起重機，發出鏘咚巨響，對話著實吃

力。暗廊的一角，鐵柵欄封閉著黝暗窖穴，裡

頭密藏著老年分拉菲堡；來到酒莊最具懷古幽

情的核心處，三百年歷史彷彿自眼前流過。可

惜盡是有錢也難買的家族私人窖藏；窖裡還沉

睡著幾瓶1797年的寶藏，乃酒莊尚存的最老年

分。薛瓦列本身即品啖過1806的老拉菲，飲來

感覺如何？「純粹的感動，無可言喻，無可言

喻……。」他專注而低沉的嗓音，聽來卻字字

清晰，一旁的躁動聲響彷彿突然消匿……。

「1806年的拉菲堡具有烤栗子和烤土司的深

土金黃色澤，酒渣沉澱頗多，仍有酒的口感和

結構，相當柔弱、清靈，末了酸度明顯，鼻息

攫人心魂，酒香一會兒氣如游絲，一會兒如天

女散花，煙火四散，繁星點點，但一刻鐘後，

一切又歸於沉寂，」他仍喃喃自語，「無法用

言語形容……。」

300公里腳程

穿過老核心，100公尺遠處出現新天地：

由二十幾根石柱撐出的圓型空間，我喜歡稱

其為圓型劇場酒窖；酒窖建於1986年，當初

3.　圓型酒窖為熟成第二年的陳年窖，由西班牙建築師巴菲爾（Ricardo Boffil）設計建造。

3

001-052.indd   21 2010/11/11   4:52:00 PM

creo




頂級酒莊傳奇 法國 ∣ 波爾多∣ 五大酒莊∣ 拉菲堡

22

1

1.　拉菲堡花園內的養鴨水塘。

2.　酒莊總管薛瓦列（Charles Chevallier）。

3.　拉菲堡的木桶燻烤，採輕度級數的中輕度（M-），以降低
桶味對酒款風格的影響。

4.　拉菲堡的堡體部分，右邊圓塔建自十六世紀；莊主Eric de 
Rothschild僅於周末來此小住。

2
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因為亟需更寬敞的儲存和酒窖工作空間，便

找來西班牙建築師巴菲爾（Ricardo Boffil）

負責設計建造。巴菲爾1939年生於巴塞隆納

（Barcelona），受到建築大師高第（Antoni 

Gaudi, 1852-1926）的啟發，其最著名作品為

「巴塞隆納國家劇院」。圓型酒窖上方積躺著

的3公尺厚泥，乃酒窖恆濕恆溫的守護神。

「圓型酒窖除了美學考量，可有實用意

涵？」「問得好！我們發明了一種固定腳木，

讓小型堆車作圓型式長龍堆桶，較傳統直列式

堆法來得快速美觀。中心點是我們清桶和工作

的區域，而一般的方矩型酒窖常將清洗點設於

遠端一角；圓型中心點到各點的距離都相對縮

短許多，省下大量的時間體力。每年粗估可省

去300公里的腳程！」薛瓦列說完，嘴角猶泛

著笑意。

圓型酒窖上方有一天窗開口，讓天光自然灑

下。「其實中心點這個空間除了用來洗滌橡木

桶，每兩年一次的波爾多『國際葡萄酒暨烈酒

商展』（Vinexpo）期間，莊主艾瑞克．羅其

德男爵都會在此舉行晚宴，屆時酒窖一反常態

地衣香鬢影，酒香樂聲齊揚……，古典樂回音

繚繞，豎琴的樂音尤其撩人，令人忘記時空，

似乎好酒也可暫被擱置……不過，就這麼兩秒

鐘，畢竟拉菲堡美酒之餘韻，是可餘音繞樑三

日不止的！」薛瓦列話聲如洪鐘，在寂靜的圓

形酒窖裡東竄西逃，布障出如海市蜃樓般的晚

宴歡景。

老樹新枝結果不同

參觀完圓型酒窖，推開沉甸甸的木門，耀眼

的陽光立即射入眼瞼，待適應後，眼前盡是嫩

芽竄發的葡萄樹。酒莊旁的葡萄園平均樹齡超

過六十，依舊挺拔昂立。但部分瀕死或產量過

低的老藤，則被挖起以新株代之；目前拉菲堡

全園的平均樹齡約為四十歲。採收時，年輕果

樹和成熟老樹的結果自是不同，所以即使是同

一地塊也須兩次採收，分別釀製再行混調。薛

瓦列抓起園裡一把土，於手上捏拿：「這土裡

富含石塊，黏土質少，排水佳，葡萄樹可輕易

穿透地層5、6公尺！」狂風驟起，將他手裡的

土吹得飛砂走石，往北方迤去，眾人目光隨之

北望，突而發現來時路圓型酒窖的出口，像極

中國陵寢或埃及金字塔的入口，隱喻明顯，果

然拉菲寶藏之所。

駕車駛離酒莊，車輪滑下緩坡200公尺，回

望拉菲堡，外觀形似中產農莊，毫無波爾多頂

級酒莊的盛氣凌人；然而以愛酒人的慧眼，卻

能窺見裡頭氣象萬千！◆

Château Lafite Rothschild 

33250 Pauillac, France

Fax : +33 (05) 56 59 26 83

Mail: visites@lafite.com 

Website: http://www.lafite.com

拉菲堡位於波雅克酒村（Pauillac）及其港口西北邊不遠處。
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